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Welkom! 

Voor en na het golfen bent u van harte welkom in onze Gasterij en op ons terras om 

te genieten van het ruime palet aan lunchgerechten, tapas bij de borrel, de diverse 

dinergerechten of het zeer uitgebreide à la carte menu

Prise d’eau beschikt over goed geoutilleerde ruimtes voor een vergadering, lezing of 

presentatie. Al dan niet gecombineerd met een golfactiviteit. Ook voor een verjaardag, 

jubileum of andere festiviteit bent u van harte welkom. 

De exploitatie van de horeca wordt verzorgd door Bonheur Horeca Groep. In de keuken 

van de Gasterij zwaait de scepter van onze chef-kok Rob Korremans. 

Wij wensen u een aangenaam verblijf bij Prise d’eau!

Team Prise d’eau Golf

VERS AFGEBAKKEN PISTOLET
Jong belegen of slagersachterham

Oude kaas

Gezond

Martino 

Roergebakken pikante kipfilet met chili- en ketjapsaus

Tonijnsalade

Kroket

Meerprijs bruine waldkornbol

Aanraders van de chef
Waldkornbol belegd met gepekelde, gerookte kalfslende met 

ingemaakte paddenstoelen

Flaguette met gefrituurde stukjes kipfilet, cheddar, gebakken spek 

en remouladesaus

Rustiek brood ‘carpaccio’, pijnboompitjes, Parmezaanse kaas, 

rucola en kappertjes

Sandwich huisgerookte zalm, piccalilly, ei en Belgisch tuinkers

Sandwich wildzwijnrosbief, oude Stolwijker, mosterdfruit 

en pepermayonaise

DE Klassiekers
Croque-monsieur met ham en kaas

Croque-monsieur met tonijn, cheddar, paprika, ui en kappertjes	

Croque-monsieur met coppa di Parma en geitenkaas

2 Bourgondiërkroketten met brood en mosterd

Uitsmijter naar uw keuze: met kaas, ham, rosbief 

Uitsmijter speciaal met spek, ui en tomaat

12 uurtje (brood met vleeskroket, bolletje huzarensalade, ei,

brood met rosbief en oude kaas)

Op verzoek zijn bovenstaande “klassiekers” ook te bestellen met 

bruin brood
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LUNCH



Soepen
Verse tomatensoep met huisgemaakte kalfsgehaktballetjes	

‘Oxtail Claire’, ossenstaartbouillon met zuurkool en ossenstaart

Erwtensoep met roggebrood en katenspek

Bisque van schaaldieren met rivierkreeftstaartjes	

Salades
Salade van wild zwijnrosbief met ingemaakte bospaddenstoelen, 

oude Stolwijkerkaas en een dressing van mosterdfruit

Salade van Emmentaler en blauwader kaas, pickles van groenten, 

piccalilly, grove broodcroutons

Salade van huisgerookte zalm, bloemkoolremoulade, 

ingelegde zure ansjovis	

Bij de salades serveren wij stokbrood en kruidenboter.

Koud
Stokbrood met tapenade en kruidenboter

Portie jonge kaas met mosterd

Bordje met diverse worst- en kaassoorten met 

Amsterdamse uien en augurk

Huisgerookte zalm op toast met citroen en verse peper (6 stuks)

Franse kazen, notenbrood met appel- en aceto balsamicostroop	

Warm
Bitterballen (10 stuks)

Gemengde hapjes (10 stuks)

Mini frikandellen (10 stuks)

Bourgondiër bitterballen (8 stuks)

Vlammetjes (10 stuks)

Scampi’s in panko met chilisaus (10 stuks)

Oosterse hapjes met chilisaus (10 stuks)
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FINGERFOOD
lunch

Soepen
Verse tomatensoep met huisgemaakte kalfsgehaktballetjes	

‘Oxtail Claire’, ossenstaartbouillon met zuurkool en ossenstaart

Erwtensoep met roggebrood en katenspek

Bisque van schaaldieren met rivierkreeftstaartjes

HOOFDGERECHTEN
Winters gerecht van de week

Zalmfilet met zuurkool, aardappelmousseline, krokant spek en 

een Riesling-botersaus

Gegrilde runderlende met tagliatelle, beukzwammen, 

pompoen en kalfsjus

Zacht gegaarde kalfssukade op  “hete bliksem”, rode kool en 

ingemaakt bospaddenstoelen

Hertenbiefstukjes met een kroketje van witlof, winters groenten-

garnituur en een rode portsaus	

Hazenpeper op klassieke wijze bereid

	

BIJGERECHTEN	
Stokbrood met kruidenboter

Franse frites

Gemengde salade

Desserts
Vanille-ijs, chocoladesaus, geroosterde amandelen en slagroom

Pistachecake, bavarois van pure chocolade met een gelei van koffie

Apfelstrudel met bosvruchtencompote en vanille-ijs	
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DINER



Warme dranken 
Koffie, thee, decafé

Espresso, koffie verkeerd, cappuccino of latte macchiato

Dubbele espresso

Specials
Irish, French, Italian of Spanish coffee

Koffie Prise d’eau (met Kahlua en Baileys)

Warme chocomel

- met slagroom

- met rum

- met slagroom en rum

Lekker Bij de koffie
Koffie met ambachtelijke appelpunt met slagroom 

Chocolade- of vanillemuffin 

Koude dranken
Frisdranken

Ice-tea 

Sappen (appel-, sinaasappel- en tomatensap)

Chocomel, Fristi

Melk

Specials
Rode Annie, Gele Peter of Badkuip

Vers sinaasappelsap

Bieren
Fluitje Bavaria van de tap

Vaasje Bavaria van de tap

Malt bier

Malt witbier

Pul bier

Palm

La Trappe wit, dubbel of triple

Swinckels’ Volmaakt

Bockbier

Wijnen
Glas huiswijn rood, rosé, wit droog of zoet

Fles huiswijn rood, rosé, wit droog of zoet

Vraag naar de wijnkaart voor ons complete 

assortiment speciale wijnen

in de baan
Baanflesje

Diverse soorten Aquarius    

Lunchpakket (2 belegde broodjes, candybar, baanflesje, handfruit)
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dranken
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De Bonheur kwaliteit ook thuis
De cateringservice van Bonheur op Locatie heeft voor elk particulier of zakelijk feest een 

verrassende invulling op maat. Iedere bedrijfsruimte, huis of tuin is immers anders en 

uniek. Dat, in combinatie met onze ervaring, staat garant voor een succes. Wij verzorgen 

en u geniet. 

De vele Bonheur locaties 
De locaties van Bonheur zijn allen bijzonder. Er is altijd een die past bij uw evenement, 

feest of meeting. Daarnaast kunnen wij gebruik maken van een aantal uitzonderlijke ge-

legenheden in Tilburg en omgeving: onze Unieke Locaties. Bekijk alle mogelijkheden op 

onze website www.bonheurhorecagroep.nl of vraag informatie aan uw contactpersoon 

van Bonheur.
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Bonheur biedt meer
…

..!



www.bonheurhorecagroep.nl | T [013] 549 96 00www.bonheurhorecagroep.nl | T [013] 549 96 00


